Ed

suggerimento: Attraverso i Burger
colorati potete variare il vostro
assortimento.

Flying Burger colorati

con hamburger di manzo e germogli freschi

Per 20 Burger © Lasciar scongelare i Flying Burger, tagliarli a meta e grigliare

brevemente al parte tagliata. Formare poi con la carne
macinata 20 hamburger da ca. 509e grigliarli in padella.
pPorre nella stessa padella, sugli hamburger caldi, 1 pezzo di
formaggio e farlo sciogliere.

20 Flying Burgetr, art. 2356

1 kg di carne macinata di manzo
3009 germogli

20 foglie di rucola

10 fette di pomodoro © Aggiungete a piacere dei germogli 0 della rucola.

10 fette di zucchine Drappeggiate a piacere sul formaggio sciolto delle fette di
5 fette di formaggio in quarti pomodoro o di succhine. Chiudere il Burger € servire.

Qui troverete altre ricette su:
www.edna.it/ricette
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