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Burger d‘alpeggio
con arrosto di maiale e formaggio d´alta montagna

Per 10 burger:

10 girelle “Laugen” al  

formaggio, Art. 2108

10 fette di arrosto di maiale

150 g senape dolce

250 g crauti
100 g cubetti di mela

100 g crème fraîche

200 g formaggio di montagna, 

a pezzi
50 g songino 

1  �Lasciar scongelare i panini, tagliarli e spalmare la senape su 

entrambi i lati.

2  ��Cuocere i cubetti di mela, i crauti e la crème fraîche fino ad  

ottenere un composto omogeneo. 

3  ��Farcire la base del panino con il songino e due cucchiai del  

composto di mela e crauti. Aggiungere le fette d´arrosto e di  

formaggio e chiudere il panino. 

BURGER Suggerimento: Sono  

adatti anche altri formaggi  piccanti come 

la Groviera. 

Molte altre ricette su:
www.edna.it/ricette 


