SUGGERIMENTO: Se si desidera qualcosa
di piu croccante, scaldare le fette di pane
in forno preriscaldato a 200°C nel piano

intermedio per circa 10 minuti.
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tirolese

cetta e uova al tegamino

Grostl

con rosti di patate, pan

Per 10 sandwich: O spalmare le 10 fette di pane con del burro. Lavare gli spinaci e

............... ~dagiarli sulle cotte di pane.

20 fette di pane di pasta madre

senza lievito, art. 1496 della e arrostire leggerm
Arrostire leggermente an

ente i rosti per 3

© Scaldare olio in una pa
che le fettine di

minutui da ogni parte.

20 rosti di patate
160 g pancetta pancetta. Per finire rompere le dieci uova e friggerle al tegamino.
150 spinaci in fo lioline . . C .

P 9 © Adagiare pol sul pane . i rosti, la pancetta e un uovo al tegamino

10 uova . . . . . ;
per panino. Arricchire con salsa al formaggio € chiudere il sand-

burro
salsa al formaggio wich con una seconda fetta di pane.

Molte altre idee per ricette su:
www.edna.it/ricette


https://www.edna.it/epages/EdnaIT.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaIT/Products/1496

