Scheda prodotto
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Produits boulangers - Prodotti da forno

Croissant con crema di pistacchio

Art. 3129

Denominazione dell'alimento Croissant con ripieno di pistacchio 15%
EAN 4009837031290

Livello di preparazione Crudo

Questo prodotto & vegetariano.

Unita STCK * BTL KART LAGE PAL
ORI 1 30 60 480 2.880
unita di base
Peso lordo 1 0,106 3,18 6,36 50,88 305,28
Peso netto 0,10 3,00 6,00 48,00 288,00
1.200
Ixbxh (mm) 132 x 65 x 40 - 395 x 295 x 272 - i 800
1.782
Diametro (mm) - - - - -
Cartoni/bancale - - - - 48

* unita di base
1 peso del prodotto surgelato, incl. La confezione

Dimensioni

Misure: 113,2xb 6,5xh 4 cm

Croissant con crema di pistacchio

Valore energetico 1601 kJ / 283 FARINA DI FRUMENTO, margarina Contiene: CEREALI CONTENENTI
kcal (olio di palma, acqua, olio di colza, GLUTINE, UOVA E PRODOTTI
emulsionante di mono e digliceridi DERIVATI, LATTE E PRODOTTI
Grassi 2239 degli acidi grassi, olio di cocco, DERIVATI, FRUTTO A GUSCIO
S . acidificante acido citrico), acqua, (NOCE) E PRODOTTI DERIVATI
di cui acidi grassi 999 zucchero, UOVO INTERO, lievito,
Stelilid PISTACCHI (2%), olio di palma, olio
Carboidrati 384 di semi di girasole, polvere DI

LATTE MAGRO, LATTOSIO, sale,
di cui zuccheri 119¢ PRQTEWA_ PEL FR.UM!ENTO'
amido modificato, olio di cocco,


https://www.edna.it/epages/EdnaIT.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaIT/Products/3129

Proteina 6,69 emulsionante(esteri diacetiltartarici
acidi di mono- e digliceridi di acidi

sale 0,849 grassi, lectina), colorante(caramello
semplice, complessi rameici di
clorofille e clorofilline), aroma
naturale, agente di trattamento della
farina acido ascorbico, enzimi
(FRUMENTO), zucchero invertito,
PRODOTTI DEL SIERO DI LATTE,
sciroppo di glucosio, regolatore di
acidita carbonati di sodio

Puo contenere tracce di: SOIA, altri
FRUTTI IN GUSCIO, SESAMO,
SENAPE, SEDANO E PRODOTTI
DERIVATO

Tutte le indicazioni si riferiscono a 100 g

Modalita di cottura

Fare scongelare 20 minuti. Preriscaldare il forno a 185 °C e cuocere a 160-165 °C 17 minuti, con poco vapore. L'ultimo terzo
del fase di cottura, tiraggio aperto.

Scadenza minima dalla data di produzione

12 mesi

Condizioni di trasporto e stoccaggio

Questo prodotto deve essere trasportato e conservato a una temperatura di almeno -18°C.

Regolamento riguardo organismi geneticamente modificati

Questo prodotto non contiene materie prime geneticamente modificate secondo i regolamenti n. 1829/1830/2003
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