Scheda prodotto

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Croissant al formaggio

Art. 2792

Denominazione dell'alimento Croissant con ripieno al formaggio
EAN 4009837027927

Livello di preparazione Crudo

Questo prodotto & vegetariano.

Unita STCK * BTL KART LAGE PAL
Qu.a‘ntrga per 1 30 60 480 3.840
unita di base
Peso lordo ! 0,09645 2,8935 5,787 46,296 370,368
Peso netto 0,09 2,70 5,40 43,20 345,60
1.200 x
I xbxh (mm) 120 x 65 x 35 600 x 600 x 0 390 x 295 x 240 - 800 x
2.070
Diametro (mm) - - - - -
Cartoni/bancale - - - - 64

* unita di base
1 peso del prodotto surgelato, incl. La confezione

Dimensioni

Misure: 112,0x b 6,5x h 3,5¢cm

Valori nutrizionali Allergeni

1341 kJ /321 FARINA DI FRUMENTO, ripieno
kcal (21%)(EMMENTALER (8%), acqua,
FORMAGGIO pressato, crudo (2%)
(LATTE, sale, fermenti lattici, caglio
microbico, stabilizzante cloruro di
11,09 calcio), BURRO, UOVO INTERO,

Croissant al formaggio

Contiene: CEREALI CONTENENTI
GLUTINE, UOVA E PRODOTTI
DERIVATI, LATTE E PRODOTTI
DERIVATI

Valore energetico

Grassi 17,09

di cui acidi grassi

saturi amido modificato, polvere DI LATTE
Carboidrati 31,09 MAGRO, I?ROTEINA DEL LATTE,.

sale di fusione(polyphosphate, sodio
di cui zuccheri 49g ortofosfati, diphosphate, sodium

citrate), sale), BURRO (14%),

Proteina 10,09 acqua, lievito, zucchero, UOVO


https://www.edna.it/epages/EdnaIT.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaIT/Products/2792

INTERO, decorazione

sale 119 (EMMENTALER (3%)), sale,
GLUTINE DI FRUMENTO, agente di
trattamento della farina(alfa-
amylase, hemicellulase, acido
ascorbico)

Puo contenere tracce di: SOIA,
FRUTTI IN GUSCIO, SESAMO

Tutte le indicazioni si riferiscono a 100 g

Modalita di cottura

Fare scongelare 45-60 minuti e cuocere in forno a 165-170°C°C per 17-18 minuti. Tiraggio aperto!

Scadenza minima dalla data di produzione

12 mesi

Condizioni di trasporto e stoccaggio

Questo prodotto deve essere trasportato e conservato a una temperatura di almeno -18°C.

Regolamento riguardo organismi geneticamente modificati

Questo prodotto non contiene materie prime geneticamente modificate secondo i regolamenti n. 1829/1830/2003

Aggiornamento: 29/04/2024

EDNA International GmbH, GollenhoferstraRe 3, 86441 Zusmarshausen, Deutschland,
Telefono: 0800 / 816 862, E-Mail: info@edna.it




