Scheda prodotto

Simit con sesamo

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Art. 2513

Denominazione dell'alimento Panino di frumento al sesamo
EAN 4009837025138

Livello di preparazione Precotto

Questo prodotto € vegano

Unita STCK * BTL KART LAGE PAL

Qu.a‘ntrga per 1 50 50 300 1.800

unita di base

Peso lordo 1 0,1205 6,025 6,025 36,15 216,90

Peso netto 0,11 5,50 5,50 33,00 198,00
1.200
x 800

I x b xh (mm) 0x0x30 650x950x 0 395 x 375 x 270 - "
1.770

Diametro (mm) 140 - - - -

Cartoni/bancale - - - - 36

* unita di base
1 peso del prodotto surgelato, incl. La confezione

Dimensioni

Abmessungen: @ 14,0 cm, H 3,0 cm

FARINA DI GRANO tenero(agente

Valori nutrizionali Allergeni

Simit con sesamo

1550 kJ / 368 Contiene: CEREALI CONTENENTI

IS kcal di trattamento della farina acido GLUTINE, SESAMO E PRODOTTI
ascorbico, alfa-amylase), acqua, DEL SESAMO
Fett 12,09 SESAMO (10%), zucchero, olio di

semi di girasole(emulsionante esteri
2,09 metiltartarico di mono e digliceridi
degli acidi grassi, antiossidante
butile-ossi-anisolo), lievito, sale da
tavola, sciroppo(uva)

davon gesattigte
Fettsauren

Kohlenhydrate 54,09

davon Zucker 6,09


https://www.edna.it/epages/EdnaIT.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaIT/Products/2513

Eiweil3 10,0 g Puo contenere tracce di: UOVA E
PRODOTTI DERIVATI, SOIA,

Salz 0,94 ¢ LATTE, FRUTTI IN GUSCIO,
OSSIDO DI ZOLFO E SULFITE IN
CONCENT. >10MG/KG

Tutte le indicazioni si riferiscono a 100 g

Modalita di cottura

Fare scongelare 30 minuti e cuocere in forno a 220°C per 3 minuti.

Scadenza minima dalla data di produzione

12 mesi

Condizioni di trasporto e stoccaggio

Questo prodotto deve essere trasportato e conservato a una temperatura di almeno -18°C.

Regolamento riguardo organismi geneticamente modificati

Questo prodotto non contiene materie prime geneticamente modificate secondo i regolamenti n. 1829/1830/2003

Aggiornamento: 27/04/2024
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