Scheda prodotto

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Ciambella di Francoforte

-
- Art. 1406
m Denominazione dell'alimento Sandkuchen m.Buttercreme u.Vierfruchtfiill., TK
y EAN 4009837014064
Livello di preparazione Gia pronto
Questo prodotto & vegetariano.
Unita STCK * KART LAGE PAL
Quantlta per unita 1 1 12 168
di base
Peso lordo 1 1,749 1,749 20,988 293,832
Peso netto 1,60 1,60 19,20 268,80
I xbxh (mm) 0x0x110 250 x 250 x 124 - 1.200 x 800 x 1.886
Diametro (mm) 240 - - -
Cartoni/bancale - - - 168

* unita di base
1 Peso del prodotto surgelato, incl. La confezione

Dimensioni

Misure: @ 24,0cm, h 11,0 cm

Ciambella di Francoforte

Valore energetico

Grassi

di cui acidi grassi
saturi

Carboidrati
di cui zuccheri
Proteina

sale

1629 kJ / 390

kcal

22,39

6,99

4339
3219
3,79

0,51¢g

zucchero, FARINA DI GRANO
tenero, olio di colza, acqua,
sciroppo di fruttosio/glucosio,
GRASSO DI BURRO (5%), BURRO
(5%), amarene, NOCCIOLE, AMIDO
DI FRUMENTO, mele, UOVA
INTERE IN polvere, maltodestrina,
polvere DI LATTE MAGRO,
sciroppo di glucosio essiccato,
fecola di patate, agente lievitante
(fosfati e polifosfati, carbonati di
sodio), LATTOSIO, bacche di
sambuco, fragole, agente gelificante
pectina, zucchero di caramello, olio

Contiene: CEREALI CONTENENTI
GLUTINE, UOVA (DI POLLO) E
PRODOTTI DERIVATI, LATTE E
PRODOTTI DERIVATI, FRUTTO A
GUSCIO (NOCE) E PRODOTTI
DERIVATI


https://www.edna.it/epages/EdnaIT.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaIT/Products/1406

di palma, PROTEINE DELL'UOVO
in polvere, sciroppo di glucosio, rum
< 1% (38% vol.), acidificante acido
citrico, sour succo di ciliegia, sale da
tavola, aroma naturale di vaniglia,
concentrato di verdure, aroma
naturale

Tutte le indicazioni si riferiscono a 100 g

Modalita di cottura

Lasciar scongelare a temperatura ambiente 6 ore.

Scadenza minima dalla data di produzione

18 mesi

Condizioni di trasporto e stoccaggio

Questo prodotto deve essere trasportato e conservato a una temperatura di almeno -18°C.

Regolamento riguardo organismi geneticamente modificati

Questo prodotto non contiene materie prime geneticamente modificate secondo i regolamenti n. 1829/1830/2003

Aggiornamento: 25/04/2024
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